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DEGUSTACIÓN DE ACEITES DE OLIVA OLIVE OIL TASTING
Cata de 3 varietales de aceite de oliva virgen extra

 3-tasting varietal extra virgin olive oil
Focaccia, panes neutros, pastas de aceitunas, mayoliva, guacamoles, variedad de aceitunas.
 Focaccia, breads, neutral, olive paste, majolica, guacamole, assorted olives.

Copa de vino o bebida sin alcohol 

Glass of wine or soft drink

Precio:  $30
TARTINES Tartine
Pollo con espinaca. 

Chicken with spinach
Hongos frescos con hierbas y polvo de aceitunas negras.
Fresh mushrooms with herbs and black olive powder.
Cebollas caramelizadas y mozzarella.

Caramelized onions and mozzarella.

Puerro, queso fontina,  almendras   tostadas  en  aceto  y  miel.  

Leeks, fontina cheese, balsamic roasted almonds and honey.
Pollo, corazones de  alcauciles y tomates  secos.
Chicken, artichoke hearts and sundried tomatoes
Tartín del día

Tartine day

Acompañados con ensalada verde.

Served with green salad.
 $35

CROSTONES

Pan tipo ciabatta, láminas de peceto, tomates secos, mozzarella y  rúcula.

Ciabatta type bread, slices of eye round, sun-dried tomatoes, mozzarella and arugula.

Pan tipo ciabatta, suprema crocante, dressing de arauco y tomates confitados.

Ciabatta type bread, crispy supreme, Arauco dressing and tomato confit.

Pan cereales infinitos, queso brie y salmón ahumado.

Infinite grain bread, brie cheese and smoked salmon.

Pan blanco casero, tomate seco,  jamón crudo,  albahaca. 

Homemade white bread, dried tomatoes, prosciutto, basil.

Pan tipo árabe, jamón cocido  natural, palta,  hojas  verdes  con aderezo de  oliva.

Pan Arab type, natural ham, avocado, mixed greens with olive dressing.
Pan de aceitunas negras, variedad de verduras  asadas, queso untable de  cabra.
Black olive bread, assorted grilled vegetables, goat cheese spread.
 
$30

PASTAS

Sorrentinos con tomates cherrys, albahaca y manteca de frantoio.

Sorrentinos with cherry tomatoes, basil and butter frantoio.

Spaghettis al Pesto

Spaghetti al Pesto
$35

PIZZAS (Dos Pizzetas)

PIZZAS (two pizzas)

Rucula, queso sardo

Arugula, Sardinian cheese
Verduras grilladas

Grilled vegetables

Jamón crudo, tomate, albahaca

Prosciutto, tomato, basil
Tomate fresco, Albahaca fresca
Fresh tomato, fresh basil
Fugazzetta (Cebolla y orégano)
Fugazzetta (onion and oregano)
Cuatro quesos (Mozzarella, queso azul, provolone, fontina)

Four cheeses (mozzarella, blue cheese, provolone, fontina)
$25
ENSALADAS SALADS
Rúcula, tomates secos, aceitunas,  pollo en hilos, dressing de aceto y oliva.

Arugula, sundried tomatoes, olives, chicken wire, balsamic dressing and olive oil.
Mix de verdes, cherrys, crostones, aceitunas negras y dressing de aceto.

Mix of greens, cherrys, croutons, black olives and balsamic dressing.

 $26

TABLAS (para dos personas)

TABLES (for two)
Selección de Quesos de Cabra , Vaca y Oveja, Fiambres y Embutidos de Origen;
Goat Cheese selection, cow and sheep, cold cuts of Origin;

Acompañada con: 
Accompanied with:

Aceitunas;

Olives;
Tomates secos con oliva,
Dried tomatoes with olive oil,
Corazones de  alcauciles;

Artichoke hearts;

Pasta de  aceitunas;

Olive paste;

Frutas secas

Dried Fruits

Pimientos Agridulces

Sweet and Sour Peppers
Valor: $ 70

CALENTITA (HOT)
Berenjenas  con  tomates cherrys  confitados  en  Aceite de Oliva Frantoio;

Eggplant with cherry tomatoes preserved in olive oil Frantoio;
Lasagna de vegetales maridado con Aceite de Oliva Picual;

Vegetable Lasagna Olive Oil paired with Picual;

Pizza de rúcula y sardo de cabra maridado con Aceite de Oliva Manzanilla;

Sardinian pizza arugula and goat paired with Manzanilla Olive Oil;

Aceitunas, Alcauciles, Tomates secos.

Olives, artichokes, dried tomatoes.

Quesos de cabra de Lavalle, Quesos de Vaca;
Lavalle goat cheese, cow cheese;
Fiambres y Embutidos de Origen;
Source meats and sausages;

Valor: $98
ASSAGGI
Tartines

Crostones

Pastas

 $42

POSTRES DESSERTS

Helado de chocolate con cáscara de naranja y arauco. 

Chocolate ice cream with orange peel and Arauco.
Crumble tibio de manzanas. 

Warm apple crumble.
Marquise de chocolate con helado de Americana y crema.
Chocolate Marquise with American ice cream. 
Tabla de quesos y dulces típicos.

Cheese and sweets.
Fruta fresca con Helado y Crumble tostado

Fresh fruit crumble with ice cream and toasted
 $18
POR LA MAÑANA (DESAYUNOS)

MORNING (BREAKFAST)

Los desayunos incluyen   café, te  y un   jugo natural.
Breakfast includes coffee, tea and fruit juice.
Mendocino; Tradicionales  medias lunas  y tortitas raspadas argentinas  horneadas en casa. $15
Mendocino croissants and pancakes Traditional Argentine scraped home-baked. $ 15

De Campo; Canasta con  diferentes  panes, mermelada o miel de abeja,  manteca, aceite de oliva o queso crema. $19
Country; Basket different breads, jam or honey, butter, olive oil or cream cheese. $ 19

Desayuno contundente; Queso,  Jamón cocido natural, Huevo revuelto,  Pan blanco y pan de cereales, para untar: Queso Crema, Aceite de oliva. $27
Breakfast strong, Cheese, natural cooked ham, scrambled eggs, white bread and cereal bread, spreads, cream cheese, olive oil. $ 27

Desayuno livianito;  Yogurt,  Cereales,  fruta de estación, tostadas de  pan de cereales ,  queso  crema,  miel, mermelada.$25
Livianito breakfast, yogurt, cereals, seasonal fruit, toast, cereal, cream cheese, honey, jam. $ 25

POR LA TARDE (AFTERNOON)
Tarta dulce del día. Sweet-tart of the day.
Budines. Puddings
Scones con mermeladas. Scones with jam
Mini tostado. Mini toast.
Medialunas o Tortitas. Croissants or pancakes.
Las meriendas incluyen café, te , jugo o bebida. Snacks including coffee, tea, juice or drink.
$15
BEBIDAS CALIENTES. HOT

Café (Coffee)chico $8  jarrito $9  doble $10

Cortado  chico $8 doble $10

Té (Tea) $10

Selección de té especiales (Special tea selection) $12

Chocolate caliente (Hot Chocolate) $15

Cappuccino $15

FRÍAS. COLD

Agua (Water) c/s gas o Gaseosas (soft drinks) $10

Cervezas (Beer)
Heineken 650cc. $20
Heineken 330cc. $15
Quilmes /Andes 650cc. $16

Quilmes /Andes 330cc. $13

Corona individual 330cc. $22

Jugos naturales de estación (Seasonal juices) $18

Licuados de frutas de estación (Seasonal Fruit Smoothies) $20

TRAGOS DRINKS
Fernet Branca con Coca Cola: Fernet Branca, Coca Cola
Gancia: Gancia, Limón, azúcar
Gancia: Gancia, lemon, sugar
Campari: Campari, jugo de Naranja

Campari Campari, Orange juice
Mojito: Ron, menta, limón, azúcar, soda

Mojito: Rum, mint, lemon, sugar, soda
Martini; Martini 

Daiquiri de Fruta: Ron, fruta a elección, limón, azúcar

Fruit Daiquiri: Rum, fruit choice, lemon, sugar
Cuba Libre; Ron, limón, Coca Cola

Cuba Libre, Rum, Lemon, Coca Cola
Gin Tonic; Gin, Tónica

Pisco Sour; Pisco, azúcar, limón

Pisco Sour, Pisco, sugar, lemon
Destornillador; Vodka, Jugo de Naranja

Screwdriver, Vodka, Orange Juice
$25
Limoncelo  $15 

Whisky Nacional e Importado (Consultar)
Domestic and Imported Whisky (See)
TRAGOS MENDOCINOS

Mendocino Sur whisky, Malamado Viognier, limón y gaseosa

South Mendocino whiskey, Malamado Viognier, lemon and soda
Malamado Bellini Malamado Malbec, durazno y espumante

Malbec Malamado Malamado Bellini, peach and sparkling
Caipiamada  Malamado Malbec, limón y frutos rojos

Malamado Caipiamada Malbec, lemon and red berries
 $25

VINOS 

WINE
Copa de vino. Glass of wine $15

Copa de espumante. Sparkling wine glass $20

Arístides Reserva Estiba de Familia

Malbec, Cabernet Sauvignon y Bonarda $45

Merlot $45

Blend de Rosé $48

Gold Sauvignon Blanc y Chardonnay $48

Espumante $50

Santa Julia

Syrah-Rosé $35

Sauvignon Blanc $35

Pinot Grigio $ 35

Malbec $35

Malbec Orgánico $45
Lasmastres Malbec $75

Don Gerónimo

Malbec $40

Chardonnay $40
Espumante. Sparkling wine $55

Familia Abraham

Malbec $40

Cabernet Sauvignon $40

